
ПОЛІСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

Факультет інженерії та енергетики 

Силабус дисципліни 

«МАШИНИ І ОБЛАДНАННЯ ПЕРЕРОБНОЇ ГАЛУЗІ» 

1. Профіль дисципліни

Кафедра  

процесів, машин і 

обладнання в агроінженерії 

Освітній ступінь – бакалавр  

Галузь знань: 13 «Механічна інженерія» 

Спеціальність: 133 «Галузеве машинобудування» 

Освітньо-професійна програма  

Кількість кредитів – 4 

Загальна кількість годин – 120 

Рік підготовки, семестр – 3, 6 

Компонент освітньої програми: обов’язкова 

Цикл підготовки: професійний 

Мова викладання: українська 

2. Інформація про викладача
Викладач к.т.н. Медведський Олександр Васильович 

Профайл викладача 
http://znau.edu.ua/fakulteti/inzhenerno-tekhnichnij-fakultet/m-

about-pmo 

Контактна інформація 
Номер телефону: 097-336-13-14 

E-mail: aleksmedvedsky@gmail.com

Сторінка курсу в Moodle http://185.25.118.66/course/view.php?id=865 

Консультації Он-лайн консультація через Viber щосереди з 13.00 до 15.00 

3. Анотація до дисципліни

Впровадження сучасних технологій, механізованих і автоматизованих 

ліній, високопродуктивних і надійних агрегатів у галузі переробки та 

зберігання сільськогосподарської продукції вимагає системних знань 

спеціалізованого обладнання.  

Дисципліна забезпечує отримання знань та навичок щодо: застосування 

ефективних технологічних процесів переробки сільськогосподарської 

сировини (зерно злакових, бобових та олійних культур, м’ясо, молоко); 

будови, принципу дії та технологічного налагодження відповідних машин та 

обладнання.  

Здобуті компетентності формують здатність студента до виявлення 

можливих шляхів: поглиблення процесів переробки сировини, що сприятиме 

збільшенню обсягів виробництва конкурентоспроможних на європейському 

ринку продуктів харчування високої якості; удосконалення існуючого та 
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розроблення сучасних зразків енергоефективного та високопродуктивного 

обладнання. 

4. Мета та цілі дисципліни

Метою навчальної дисципліни є формування у здобувачів вищої освіти 

компетентностей використання навичок щодо знання основних видів машин 

та обладнання для переробної галузі агропромислового комплексу, 

класифікацію машин за специфікою експлуатації їх будови, принципів 

роботи, правил експлуатації основних груп машин, основних методів 

розрахунку конструкційно-технологічних параметрів та режимів роботи 

машин та обладнання, шляхів покращення та удосконалення серійного 

обладнання. 

Дисципліна спрямована на формування компетентностей: 

ЗК 07. Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях; 

СК 06. Здатність вибирати і використовувати механізовані технології, 

проектувати та управляти технологічними процесами й системами 

виробництва, первинної обробки, зберігання, транспортування та 

забезпечення якості сільськогосподарської продукції відповідно до 

конкретних умов аграрного виробництва; 

СК 12. Здатність аналізувати та систематизувати науково-технічну 

інформацію для організації матеріально-технічного забезпечення аграрного 

виробництва. 

5. Організація навчання

5.1. Обсяг дисципліни

Вид заняття 
Загальна кількість годин 

Денна Заочна 

Лекції 20 6 

Практичні / лабораторні 28 8 

Самостійна робота 72 106 

5.2. Формат дисципліни 

Формат проведення дисципліни передбачає поєднання традиційних 

форм навчання (очне) з елементами електронного навчання через систему 

Moodle (дистанційне). Для заочної форми навчання переважно 

використовується дистанційний формат викладання дисципліни через 

систему Moodle з очним викладом матеріалу під час короткотривалих сесій. 



5.3. Тематичний план начальної дисципліни 

№
 з

/п
 

Т
ем

а 

Назва теми 

Кількість годин 

денна 

форма 

заочна 

форма 

1 Т1 ХАРАКТЕРИСТИКА ТА ТЕХНОЛОГІЧНІ ВЛАСТИВОСТІ 

ЗЕРНА ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА БОРОШНА І КРУП 

1. Будова зерна та його характеристики.

2. Технологічні властивості зерна пшениці, жита та інших

культур.

1 1 

2 Т2 ВИМОГИ ДО СИРОВИНИ НА БОРОШНОМЕЛЬНОМУ ТА 

КРУП’ЯНОМУ ЗАВОДІ 

1. Вимоги до показників якості зернового матеріалу.

2. Вимоги до технологічного процесу підготовки зерна до

помелу.

3. Відходи борошномельного виробництва.

1 - 

3 Т3 ТЕОРІЯ СЕПАРУВАННЯ ЗЕРНА. ОЦІНКА СПОСОБІВ 

СЕПАРУВАННЯ ЗЕРНА 

1. Теоретичні основи сепарування. Класифікація способів

сепарування зерна.

2. Сепарування за аеродинамічними властивостями.

3. Сепарування за геометричними ознаками.

4. Сепарування за магнітними властивостями.

5. Сепарування за густиною і станом поверхні зерна і домішок.

2 1 

4 Т4 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ПІДГОТОВКИ ЗЕРНА 

ДО ПОМЕЛУ 

1. Машини для очищення поверхні зерна.

2. Машини для гідротермічної (вологотеплової) обробки зерна.

3. Борошно зернових та його сорти.

1 - 

5 Т5 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА 

БОРОШНА 

1. Види помелів зерна.

2. Технологічний процес та схеми виробництва борошна.

3. Елементи теорії подрібнення зерна.

4. Технічні засоби подрібнення зерна на борошно.

2 1 

6 Т6 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА ХЛІБА. 

1. Обладнання для підготовки борошна до виробництва.

2. Класифікація тістомісильних машин.

3. Тістоформувальне обладнання.

4. Обладнання для випікання хлібобулочних виробів.

2 - 

7 Т7 ВИРОБНИЦТВО МАКАРОННИХ ВИРОБІВ 

1. Технологія виробництва макаронних виробів.

2. Технологічне обладнання отримання макаронних виробів.

1 - 

8 Т8 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА КРУП 

1. Технологічний процес та класифікація машин для лущення

зерна.

1 -



2. Машини для сортування (збагачення) продуктів лущення.

3. Шліфування, полірування і дроблення ядра круп’яних

культур.

9 Т9 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА ОЛІЇ 

1. Технологія виробництва олії.

2. Машини та обладнання для підготовки насіння олійних

культур до переробки.

3. Класифікація машин та обладнання для отримання олії.

2 1 

10 Т10 МАШИНИ І ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА МОЛОКА 

ТА КИСЛОМОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ 

1. Машини та обладнання обробки молочної сировини.

2. Технологія виробництва питного молока.

3. Машини та обладнання для виробництва кисломолочних

продуктів.

2 1 

11 Т11 МАШИНИ І ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА СИРУ ТА 

МАСЛА 

1. Технологія виробництва твердого сиру.

2. Машини та обладнання для виробництва твердого сиру.

3. Технологія виробництва масла.

4. Машини та обладнання для виробництва масла.

2 - 

12 Т12 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ПЕРЕРОБКИ М’ЯСА 

1. Машини та обладнання для забою великої рогатої худоби та

свиней.

2. Класифікація машин для подрібнення м’ясної сировини.

3. Обладнання для формування м’ясних виробів та їх теплової

обробки.

1 1 

13 Т13 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ПЕРЕРОБКИ 

ПЛОДООВОЧЕВОЇ СИРОВИНИ 

1. Основні технології переробки плодоовочевої сировини.

2. Технологічне обладнання теплової обробки плодоовочевої

продукції.

1 - 

14 Т14 МАШИНИ ТА ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ЗБЕРІГАННЯ 

СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКОЇ ПРОДУКЦІЇ 

1. Основні вимоги до машин і обладнання для роботи в

овочесховищах.

2. Машини і обладнання для сортування плодоовочевої

сировини.

3. Типи сховищ та їх класифікація.

1 - 

Разом: 20 6 

Примітка: Вказано розподіл лекційних годин 



5.4. Система оцінювання та вимоги 

Вид заняття 

Максима

льна 

кількість 

балів за 

одиницю 

Кільк

ість 

один

иць, 

год 

Макси

мальна 

кількіс

ть 

балів 

Мініма

льна 

кількіс

ть 

балів 

Лекції 1,0 20 20 12 

Лабораторні роботи 1,0 28 28 16 

Самостійна робота (підготовка до занять 

та екзамену) 
- - - - 

Модульна контрольна робота 12 1 12 8 

Разом поточний контроль: - 60 36 

Підсумковий контроль (екзамен) 40 1 40 24 

Всього: - 100 60 

Примітка: Контроль знань та вмінь здобувача вищої освіти здійснюється згідно з 

кредитно-трансферною системою організації освітнього процесу. Рейтинг студента із 

засвоєння дисципліни визначається за 100-бальною шкалою, тобто він формується з 

рейтингу виконання начальної роботи, для оцінювання якої призначається 60 балів, та 

рейтингу підсумкового контролю – 40 балів. 

Студент не може бути допущений до складання екзамену, якщо 

кількість балів, одержаних за результатами перевірки успішності під час 

поточного контролю в сумі не досягла 36 балів. Студента слід вважати 

атестованим, якщо сума балів, одержаних за результатами підсумкової 

перевірки успішності, дорівнює 60. 

6. Результати навчання

В процесі викладання дисципліни у здобувача вищої освіти 

формуються наступні результати навчання. 

РН 4. Здійснювати інженерні розрахунки для вирішення складних задач і 
практичних проблем у галузевому машинобудуванні. 
РН 5. Аналізувати інженерні об'єкти, процеси та методи.

 Вибирати машини і обладнання та режими їх роботи у 

механізованих технологічних процесах рослинництва, тваринництва, 

сільськогосподарської первинної обробки 

технологічні процеси та обґрунтовувати 

продукції. 

комплекси 

Проектувати 

машин для 

механізованого виробництва сільськогосподарської продукції. Розробляти 

операційні карти для виконання механізованих технологічних процесів. 

РН 7. Готувати виробництво та експлуатувати вироби, застосовуючи 
автоматичні системи підтримування життєвого циклу



7. Пререквізити

Попередні вимоги до опанування або вибору навчальної дисципліни: 

студент повинен знати: 

 основні види машин та обладнання за сферою застосування в

системі АПК;

 класифікацію машин та обладнання переробної галузі АПК;

 будову, принцип роботи та правила експлуатації машин та

обладнання;

 основні методи розрахунку конструкційно-технологічних

параметрів та режимів роботи машин та обладнання.

студент повинен вміти:

 правильно вибирати і розробляти алгоритми розрахунку та

удосконалення машин;

 брати участь у проектуванні та модернізації основних машин;

 проводити техніко-економічне обґрунтування рішень;

 правильно експлуатувати машини та обладнання;

 вибирати критерії оцінювання якості роботи машин;

 комплектувати окремими машинами технологічні лінії переробки

конкретних видів сільськогосподарської продукції.

8. Політики дисципліни

Підсумковий контроль результатів навчання та компетентностей 

студентів з навчальної дисципліни здійснюється на підставі проведення 

екзамену у формі тестування. Екзаменаційні тести охоплюють програму 

навчальної дисципліни. Завданням екзамену є перевірка розуміння студентом 

програмного матеріалу в цілому, логіки та взаємозв’язків між окремими 

розділами, здатності використання для вирішення практичних задач тощо. 

Тестові питання мають теоретичне та практичне спрямування, які 

передбачають вирішення типових професійних завдань фахівця на робочому 

місці та дозволяють діагностувати рівень підготовки студента і рівень його 

компетентності з навчальної дисципліни. 

Підсумкові бали за екзамен складаються із суми балів за відповіді на 

тестові питання, що округлені до цілого числа. Мінімально можлива 

кількість балів, отриманих студентом у випадку складання екзамену 

становить 24. Максимальна можлива кількість балів, отриманих на екзамені – 

40. Підсумкова оцінка з дисципліни розраховується як сума балів, отриманих

під час екзамену та балів, отриманих під час поточного контролю за

накопичувальною системою.



 

9. Технічне та програмне забезпечення (за потреби) 

Лекційні заняття проводяться в аудиторіях, обладнаних 

мультимедійними засобами, і передбачають використання презентацій. 

Практичні заняття і лабораторні роботи проводяться у спеціалізованій 

лабораторії. 

 

10.  Література необхідна для вивчення навчальної дисципліни 

 

1. Машини та обладнання переробних виробництв: навч. посіб.; за ред. 

О. В. Дацишина. – К.: Вища освіта, 2005. – 159с. 

2.  Дацишин О. В. Механізація переробки і зберігання плодоовочевої 

продукції / О. В. Дацишин. – К.: Мета, 2003. – 288с. 

3.  Технологічне обладнання зернопереробних та олійних виробництв: 

навч. посіб./ О. В.Дацишин, А. І.Ткачук, О.В.Гвоздєв та ін. – Вінниця: Нова 

книга, 2008. – 488с. 

4.  Технологічне обладнання молочних виробництв: навч. посіб. / Г. О. 

Єресько, М. М. Шинкарик, В. Я. Ворщук. – Київ: фірма «Інкос», 2007. – 344с. 

5.  Обладнання підприємств переробної і харчової промисловості: 

підруч. / І. С. Гулий, М. М. Пушанко, А. О. Орлов та ін.; за ред. І. С. Гулого. – 

Вінниця: Нова книга, 2001. – 576с.     

6.  Технологічне обладнання переробних та харчових виробництв: 

лабораторний практикум для студентів інженерних спеціальностей / І. М. 

Бендера, О. Я. Стрельчук, О. М. Семенов, М. М. Борис, В. В. Підлісний; за 

ред. І. М. Бендери. – Кам’янець-Подільський: Вид-во «Абетка», 2007. – 204с. 
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